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Une robe rose pale

Une bouche ronde et une fraicheur
qui en font un vin velouté et acidulé

Pressurage direct de la vendange entiere - Débourbage a basse
température - Températures de fermentation comprises entre
18 et 20 °C.

Une robe rose pdle et un nez de fruits exotiques font de ce vin Ualli¢
de vos repas d’été. 1l vous permettra également de vos remémorer vos
vacances. A la fois fruité, floral et vif. il peut étre dégusté de
lapéritif au dessert.

80% Niellucciu
20% Sciacarellu

Manuelles et mécaniques

Un nez de fruits exotiques

Elevage en cuve inox
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Ce vin frais et fruité accompagne a merveille des apéritifs légers, des
salades de fruits de mer ou des pizzas légerescomme une Margherita.
1l se marie également avec des poissons grillés, des brochettes de
poulet et des pizzas aux 1égumes,
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Cartons de 6 bouteilles - Palettes de 528 cols

Expedition a partir de 12 bouteilles
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